
到達目標 極めて高い水準で達成している 高い水準で達成している 標準的な水準で達成している 最低限の水準で達成している

達成していない

(一つでも当てはまれば

不合格)

食品加工によって味やテクス

チャーの違いを理解する。

右の項目に加えて、演習で行った内容

以外の食品加工によって味やテクス

チャーの違いについても理解できてい

る。

右の項目に加えて、演習で行った

内容について正しく理解し、それを

考察することができる。

右の項目に加えて、それについて深

く調べることができる。

食品加工による味やテクスチャーの

違いについて、演習を通して理解し

た。

食品加工による味やてテクス

チャーの違いを理解できな

い。

食品の特性や調理加工によ

る加工過程や物性の違いにつ

いての科学的に理解する。

右の項目に加えて、演習で行った内容

以外の食品の特性や調理加工による

加工過程や物性の違いについての科

学的に理解している。

右の項目に加えて、演習で扱った

内容についても正しく理解し、それ

を考察することができる。

右の項目に加えて、それについて深

く調べることができる。

演習を通じて、食品の特性や加工

過程での物性の違いについて科学

的に理解することができた。

食品の特性や調理加工によ

る加工過程や物性の違いに

ついての科学的に理解できな

い。


